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Silber

le dieser Spezialität hat die Produktentwicklung 

wirklich ganze Arbeit geleistet, schließlich ist es 

gelungen, aus den einzelnen, sehr geschmacksin-

tensiven Komponenten dieser Salami ein harmo-

nisches und ausgewogenes Produkt zu kreieren. 

Hergestellt aus bestem Schweinefleisch, wird die 

feinkörnige „Trüffelsalami mit Pecorino DOP“ mit 

schwarzem Trüffel veredelt. Der Edelpilz wird in 

der Rohwurstmasse gleichmäßig verteilt, was 

zudem optisch im Schnittbild einiges her macht. 

Durch die Ummantelung mit toskanischem „Pe-

corino DOP“ wird der Trüffelgeschmack raffiniert 

ergänzt. Der Hartkäse selbst trägt das italienische 

Siegel „Denominazione d´Origine Protetta“ (DOP) 

für Produkte mit geschützter geographischer 

Herkunftsbezeichnung. Der Jury gefiel die feine 

Textur genauso wie die Anmutung des Produktes 

im Schnittbild und im Ganzen dank Ummantelung 

besonders gut. 

|| Dieser Preis ist ein Maßstab 

für Qualität, Geschmack und 

ehrliches Handwerk. ||
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GF Franz Krainer

BRONZE. Der „Wanderjoschi“ von F.Krainer be-

legt hier den guten 3. Platz. Es handelt sich um 

eine hochwertige und herzhafte Dauerwurst, 

zart über Buchenholz geräuchert und schonend 

getrocknet. Nicht zu verwechseln ist dieses Pro-

dukt mit seinem Vorgänger aus dem Hause Krai-

ner, die Jausenwurst „Wanderjoschi“, denn die-

se wurde zur hier nominierten Dauerwurst als 

Stangenware weiterentwickelt. Der Artikel ist 

zudem mit dem „100 % Steirisch“-Logo und dem 

AMA- Gütesiegel ausgezeichnet. Diese Nach-

vollziehbarkeit der Herkunft der Rohstoffe be-

scherte dem „Wanderjoschi“ außerdem noch ei-

nen Sonderpreis, nämlich den „PRODUKT Cham-

pion AMA-Gütesiegel“ (siehe eigene Story). „Der 

PRODUKT Champion ist für uns ein Maßstab für 

Qualität, Geschmack und ehrliches Handwerk. 

So freuen wir uns besonders über die Auszeich-

nung unseres ‚Wanderjoschi‘ zum PRODUKT 

Champion Kategorie Theke neben der Auszeich-

nung zum PRODUKT Champion AMA-Gütesiegel“, 

sagt Firmenchef Franz Krainer zum Erfolg seines 

Produktes in diesem Wettbewerb. 

GOLD. Am obersten Stockerlplatz der Ka-

tegorie Bedientheke findet sich der „Du-

rocschwein Beinschinken“ aus der Linie 

„Regional-Optimal“ von Berger ein. Ganz diesem 

Nachhaltigkeitsprogramm folgend, stammt der 

Rohstoff hierfür von Bauernhöfen aus der na-

hen Umgebung des Sieghartskirchner Fami-

lienbetriebs, und zwar aus einem Umkreis von 

max. 50km. Der Beinschinken wird per Hand aus 

Schlögeln von Duroc-Schweinen hergestellt, 

deren Fleisch aufgrund seines besonderen Aro-

mas geschätzt wird. Insgesamt punktet der 

Beinschinken mit einem saftigen Biss und einer 

mürb-zarten Textur: „Im ‚Berger Duroc-Bein-

schinken‘ manifestiert sich die hohe Kunst des 

Schinkenmachens: Es handelt sich um eine ganz 

besondere Spezialität“, freut sich GF Rudolf Ber-

ger über die Auszeichnung. „Immer mehr Kon-

sumenten sind auf der Suche nach dem beson-

deren, außergewöhnlichen Geschmack und Lu-

xus für den Alltag. Darüber hinaus bevorzugen 

sie Produkte, die nicht um die halbe Welt gereist 

sind. Diese Bedürfnisse berücksichtigen wir mit 

diesem Schinken aus dem ‚Regional-Optimal‘ 

Programm perfekt und das kommt gut an: Wir 

sind überzeugt, dass Klimaschutz und Tierwohl 

besonders gut schmecken“, ergänzt Verkaufs-

chefin Gaby Kritsch.

SILBER. Der 2. Platz im Ranking dieser Katego-

rie geht an einen Traditionsbetrieb in der Steier-

mark. Der Salami- und Rohwurstspezialist Sor-

ger aus Frauental konnte unsere Expertenjury 

mit der „Trüffelsalami mit Pecorino DOP“ über-

zeugen. „Das Haus Sorger freut sich sehr über 

die Silbermedaille in der Kategorie Theke mit 

unserer ‚Trüffelsalami mit Pecorino DOP‘. Unse-

re Mitarbeiter in der Produktentwicklung und 

Produktion haben mit diesem Produkt unse-

re über 100-jährige Erfahrung in Sachen Sala-

mi und Rohwurst und moderne Innovations-

kraft zu einem ganz hervorragenden innovati-

ven Thekenprodukt vereint“, heißt es aus dem 

Familienunternehmen. So viel ist sicher, im Fal-

Vielfältig
Ausgesprochen innovative Neuheiten für die Bedientheken gelangten heuer hier zur 
Einreichung. Vielen davon hätte man große Chancen auf einen PRODUKT Champion 
eingeräumt, doch wie immer können eben nur drei Produkte am Podest landen.

|| Im ‚Berger Duroc-Beinschin-

ken‘ manifestiert sich die hohe 

Kunst des Schinkenmachens. ||
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GF Rudolf Berger

Die Sieger bei der Urkundenübergabe: Sonja Zauner (GF PRODUKT), Karl Lileg (Vertriebsleiter F. Krainer, Platz 3), Rudolf Berger 
(GF Berger Schinken, Platz 1),Gerald Edinger (Vertriebsleiter Sorger, Platz 2), Brigitte Drabek und Kiki Sabitzer (GF/CR PRODUKT)


