
1. Platz Fini’s Feinstes Bio ............................................................................ 25,0%

2. Platz Fini’s Feinstes Glutenfrei Bio ........................................................ 23,4%

3. Platz Recheis Urkorn Emmer .................................................................. 22,6%
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rodukte mit österreichischer Herkunft, viel Natürlichkeit und 

einem Fokus auf Gesundheit standen dieses Jahr bei den 

Verbraucher:innen hoch im Kurs. Aber auch Gelingsicherheit 

beim Selbermachen, die insbesondere „Fini’s Feinstes“ mit Bio-

Mehlen für unterschiedliche Anwendungen – etwa für Pizza, Spätz-

le oder Kuchen – garantieren möchte, war ganz besonders gefragt. 

Harald Lang, Marketingleitung Fini’s Feinstes: „Die spezielle Zusam-

mensetzung der Bio-Lieblingsmehle macht da den feinen Unterschied. 

Sie sind definitiv ein Wachstumstreiber – nicht nur für Fini’s Feinstes, 

sondern vor allem für die Mehlkategorie insgesamt.“ Platz 3 geht an 

Recheis und die neue Nudel-Linie „Urkorn Emmer“. Marketing- und 

Verkaufsleiter Peter Dellemann: „Urkorn Emmer eignet sich hervor-

ragend für Nudeln, die mit leicht nussigem Aroma und perfektem 

Biss überzeugen. Sie kommen auch bereits sehr gut an und erfreu-

en sich hoher Akzeptanz. Und: Die Kultivierung von Emmer bereichert 

die Fruchtfolge und erhöht die Artenvielfalt auf heimischen Feldern.“ 
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